
SEIT 1700 DAS ERSTE AUSFLUGSLOKAL BERLINS

W E LT
Z O L L P A C K H O F

D I E
#17

24. APRIL 2026 SEITE 1

GEGEN 
MASSLOSIGKEIT

Am Freitag, dem 29. Mai probieren wir uns 
durch die Welt der Rosé-Weine. Dazu gibt’s 
perfekt abgestimmtes Fingerfood auf un-
serer schicken Terrasse. Denn Rosé ist kein 
Zufall, sondern ein präzise gesteuerter 
Moment im richtigen Augenblick.
 
Roséwein entsteht aus roten Trauben, genau 
wie ein Rotwein. Die Farbe steckt dabei nicht 
im Fruchtfleisch, sondern in der Schale. Dort 
sitzen die roten Pigmente, die dem Wein 
seine zarte bis kräftige Rosétönung verleihen. 
 
Beim klassischen Verfahren der Rosé- 
herstellung werden die Traubenschalen 
nach nur wenigen Stunden Kontakt wie-
der vom Saft getrennt. Genau in dieser 

SIP HAPPENS
Rosé-Tasting am 29. Mai

kurzen Zeit entscheidet sich die Farbe. 
Der Winzer steuert den Moment, in dem 
genug Pigment übergegangen ist.
 
Noch spannender ist das sogenannte 
Saignée-Verfahren. Wörtlich übersetzt 
bedeutet saignée aus dem französischen 
„Aderlass“. Der Prozess beginnt eigentlich 
als Rotwein: Die Trauben werden auf der Mai-
sche vergoren, doch ein Teil des Mosts wird 
sehr früh abgezogen und separat weiterver-
goren. Dies wird unser Rosé, während aus der 
verbleibenden Maische ein konzentrierter 
Rotwein entsteht.
Streng genommen sind Roséweine also ver-
gorene Rotweine mit bewusst verkürztem 
Schalenkontakt. 

Datum	 Zeit	 Tasting	 Für 29 € bekommen Sie: 
29. Mai	 18:30	 Sip Happens	 5 Rosé-Weine 0,1 l & Fingerfood 
31. Oktober	 20:30	 Geisterstunde	 5 Spirits á 1 cl & Fingerfood 
19. November	 18:30	 Liquid Gold Club	 5 Whiskys á 1 cl & Fingerfood

Zollpackhof Liquid Stories 2026

Und genau daraus entsteht eine neue Reihe 
bei uns: Zollpackhof Liquid Stories. Genuss-
momente für alle Sinne, bei denen Wein, 
Spirituosen und Küche zusammenfinden. 
Auftakt ist unser Rosé-Tasting im Mai.

Reservieren statt warten 
Die Plätze für unsere Rosé-Verkostung sind 
begrenzt. Meldet Euch am besten gleich an, 
per Mail an mail@zollpackhof.de oder di-
rekt online über diesen QR-Code: 

Überraschung für Fans: 
Mitglieder unseres Zollpackhof-Fanclubs 
erhalten bei jeder Buchung einer Liquid 
Story ein  0,5 l oder alternativ 
ein zusätzliches Glas Wein als kleine Auf-
merksamkeit des Hauses dazu. Dazu einfach 
den Fan-Pin anstecken. Gültig für alle Mit-
gliedschaften vor dem 24.04.2026.

JETZT 
RESERVIEREN:

Vatertag ab 
9 Uhr geöffnet

Tiergarten oder Biergarten, egal, 
Hauptsache man landet am Vater- 
tag irgendwie bei uns. Ab 9 Uhr sind 
wir an Himmelfahrt geöffnet und 
starten auch schon mit dem Grill.

Ab 15 Uhr geht’s dann kulinarisch 
weiter unter unserem Motto: Mexico. 
Sonne, Siesta, Feiertagsgefühl.

Und wer an dem Tag noch auf der 
Suche nach männlichen Ritualen ist: 
Bierdeckel sammeln ist völlig legitim. 
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Wenn die Sonne mitspielt, zieht 
der Muttertags-Brunch auf 

unsere Terrasse ins Grüne. Mit Blick 
Richtung Bundeskanzleramt wird der 
Muttertags-Brunch ein Frühsommer-
Highlight. Beschwingter Jazz begleitet 
den Tag, dazu liebevoll angerichtete 
Köstlichkeiten, saisonale Schmankerl 
und kleine süße Überraschungen. Im 
Glas: frisch gepresster Orangensaft 
und ein prickelndes Glas Prosecco, 
weil das am Muttertag einfach 
sein muss. Gönnen Sie sich diesen 
Moment. Mit Ihren Freundinnen. 
Ohne To-do-Liste, ohne Eile, einfach 
mit gutem Geschmack und gutem Jazz 
im Hintergrund.

10. Mai 2026 | 11 bis 15 Uhr

FÜR DIE BESTEN!
MUTTERTAG IN GUTER GESELLSCHAFT

Steckerlfisch 
am 4. Juni

Es gibt Termine, die gehören einfach 
in den Kalender. Für alle Freunde des 
Zollpackhofs ist der Steckerlfischtag 
genau so ein Datum. 2026 heißt es 
wieder: Fisch am Stock, Glut knistert 
und der Duft zieht durch den Biergar-
ten.

Wenn dann noch SpreeBlech und die 
Querplattler loslegen, wird irgendwo 
zwischen „Böhmischer Traum“ und 
den großen Refrains zum Mitsingen 
unser Berliner Biergarten ganz kurz 
zu München. 

Donnerstag, 4. Juni 2026 | ab 17 Uhr

Solange der Vorrat reicht.

JETZT 
RESERVIEREN:
Gruppen über 12 Personen reservieren 
bitte via mail@zollpackhof.de.

Es geht wieder los!

WM 2026

Alle Spiele mit Anpfiff bis 22:00 Uhr 
zeigen wir live im Biergarten mit 
4 Screens und einer lebendigen  
Public-Viewing-Atmosphäre.

Sichert euch jetzt die besten Plätze!

Für die beliebtesten Spiele empfehlen 
wir eine frühzeitige Reservierung. 
Mit unseren Kombi-Paketen genießt 
ihr garantierte Plätze, beste Sicht auf 
unsere Bildschirme, sowie Schmankerl 
und frisch gezapftes .

Jetzt vorbestellen und Fußballabende 
gemeinsam genießen:

Infos und Buchungen über unsere 
Webseite oder mail@zollpackhof.de.

Spontan vorbeikommen? Natürlich 
auch möglich – first come, first served.


