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STRAHLENDE AUGEN

—DANK STARKER PARTNERSCHAFTEN —

Fiir uns im Zollpackhof ist der
Hohepunkt der Weihnachtszeit nicht
der 24. Dezember, sondern der erste
Montag im Advent. An diesem Tag
laden wir zu einer geschlossenen Ve-
ranstaltung fiir besondere Giste ein:
kleine Helden. Gemeinsam mit dem
Bundesverband Kinderhospiz heifSen
wir Hospizkinder willkommen, de-
nen ein unbeschwerter Start ins Leb-
en verwehrt blieb — ebenso wie ihre
Eltern, Pfleger und Geschwister.

Unser Team organisierte die Zucker-
guss-Allee, wo die Kinder Platzchen
backen und liebevoll dekorieren
konnten. Fiir eine Starkung sorgte
ein kindgerechtes Buffet mit Chick-

en-Nuggets und Pudding. Dazu gab
es frisches Obst, gesponsert von un-
serem Lieferanten Weihe Berlin.
Dank des Rotary Clubs Berlin Platz
der Republik hatten wir einen di-
rekten Draht zum Nikolaus, der die
Feier eroffnete und jedes Kind mit
einem altersgerechten Geschenk
und einem Steiff-Teddy tiberraschte.

Unser Partner Kinderevents Berlin
brachte ein Heer Weihnachtswichtel
und einen Riesenteddy mit, die fiir
Extra-SpafSdienstleistungensorgten.
Auf der ZauberklebestrafSe wurden
Platzchentiiten und Christbaum-
kugeln gestaltet, am Maskenma-
lerweg gab es kreatives Kinder-

schminken, in der Glitzergasse
funkelnde Glitzertattoos, und in der
Wolkenfabrik wurde Zuckerwatte am
laufenden Band produziert.

Ein Spaziergang durch den festlich
geschmiickten Biergarten rundete
den Tag ab. Dort sorgten ein Streich-
elzoo mit Alpakas, Haschen, Ziegen
und Schafen sowie ein Mini-Karus-
sell fiir strahlende Gesichter. Dank
puravidaevents konnten sich auch
die GrofSen bei einer Runde Eis-
stockschiefSen amiisieren.

Wir danken allen Partnern, die diesen
besonderen Tag ermoglicht haben,
und freuen uns schon jetzt auf den
nachsten ersten Montag im Advent.
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Zollpackhof Insights

Die Gastronomie lebt von Kreativitat, Leiden-
schaft und dem standigen Austausch von Ideen.
Im Zollpackhof hatten wir dieses Jahr wieder
besondere Freude daran, unseren Gasten span-
nende Erlebnisse zu bieten und gemeinsam
unvergessliche Momente zu schaffen. Restau-
rants, Cafés und Biergdrten sind weit mehr als
nur Orte, an denen man isst und trinkt. Sie sind
Treffpunkte, Zufluchtsorte und Plattformen fiir
kulturellen Austausch. Gerade in Zeiten zune-
hmender Digitalisierung und Vereinsamung
wird diese Rolle immer wichtiger. Wir sehen es
als unsere Verantwortung, genau diesen Raum
zu schaffen: einen Ort, an dem sich Menschen
willkommen und verbunden fiihlen.

Ein besonderes Highlight war unser Sommer-
fest unter dem Motto ,Drink Pink!“, das mit
leuchtenden Farben und einem tollen Konzert
pure Festivalstimmung verbreitete. Seien Sie
gespannt auf das Motto am 10. Juli 2025.

2024 war auch ein Jahr der kulinarischen Ex-
perimente. Eines unserer gewagtesten Projekte
war bayrisches Sushi, inspiriert von den Gasten
und deren Anlass. Diese kithnen Kombinationen
tiberraschen nicht nur die Giste, sondern sorgen
auch in der Kiiche fiir den kreativen Kick.

Zum ersten Mal fand dieses Jahr die Wahl des
»Zollpackhof Superwiesnsieger” statt, bei der
unser Hausmeister Lubo mit iiberwéltigender
Mehrheit gewann. Weitere Auszeichnungen gin-
gen von den Chefs an Kolleg*innen fiir enormen
Fleifs. Die Sieger*innen durften es sich auf dem
Oktoberfest in Miinchen gutgehen lassen.
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Hauptgang
Krosse Keule von der Weihnachtsgans
mit gefiilltem Apfel, Rotkohl, Griinkohl,
KartoffelklofSen und krdftiger Jus
oder

Gebratenes Kabeljaufilet

mit Schwarzwurzelragout
und knuspriger SiifSkartoffel-Wan Tan

o

Dessert
Geeister Weihnachtsstollen,
dazu gebackener Apfelknodel mit Preiselbeeren,
Orangen-Panna Cotta und Schokokrokant

69,00 € pro Person

Wir freuen uns iiber Ihre Vorbestellung bis zum
21. Dezember via mail@zollpackhof.de.

Geoffnet haben wir von 12:00 bis 23:00 Uhr.
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Entenbrust mit Blumenkohl-Nougat-Piiree,
Thymian-Jus und Zimtschaum

o

Hauptgang
Crepinette vom Wildschweinriicken,
dazu Maispldtzchen, gebutterte Pilze und
Portwein-Schalotten-Butter
oder
Gebratene Rotbarbenfilets
mit Bouillabaisse-Gemiise
und Topinambur-Créme

Dessert
Birnenstrudel, geeister Kaffee und zweierlei
Schokoladenmousse mit Aprikosenragout

85,00 € pro Person
Auch einzeln bestellbar.

Wir freuen uns tiber Ihre Vorbestellung bis zum
28. Dezember via mail@zollpackhof.de.

Gedffnet haben wir von 17:00 bis 23:00 Uhr.

Wir wollen stets fesch fiir unsere Giste sein.
Deshalb tragen unsere Servicemitarbeiter*in-
nen nun schicke Trachtenwesten aus Bayern.
Zusammen mit der Berliner Schnauze ein ge-
konnter Stilbruch.

Haben Sie schon einmal die Jazz-Version von
“White Christmas” live gehort? Uns tun alle leid,
die das verpasst haben... Als wir unseren Brunch
geplant haben, wollten wir mit Jazzklingen
eine lockere Brunch-Atmosphare schaffen. Wo
man laut ist und isst. Das Gegenteil ist einge-
treten. Greg Ambroisine und seine Mitstreiter
haben unsere Erwartungen einfach mal iiber-
troffen. Bei den letzten Stilicken ihres Pro-
gramms waren unsere Giste so gefesselt, dass
plotzlich eine respektvolle Stille herrschte,
wie man sie sonst aus der Philharmonie kennt.

Ob Martinsgans-Meniis fiir Teamevents, die be-
sondere Atmosphare im Advent oder einfach ein
freundliches Lacheln - der Zollpackhof steht fiir

Momente, die bleiben. Wir freuen uns darauf,
auch im kommenden Jahr immer wieder Neues
fiir Sie zu entdecken, sei es auf der Speisekarte,
im Biergarten oder bei unseren Veranstaltun-
gen. Vielen Dank, dass Sie Teil unserer Reise
waren und sind.

Auf ein aufregendes 2025!
Ihr Zollpackhof-Team
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